CAPEO({SENSES

Noch mehr Genuss

Neue a-la-carte Halbpension im Cape of Senses am Gardasee -
Gaste wahlen vier Gange feinster italienischer Kuche

Die kulinarische Reise geht weiter - Anfang Februar 2024 offnete das Cape of Senses in Torri
del Benaco am Ostufer des Gardasees nach kurzer Winterpause wieder seine Turen und begrut
seitdem Gaste mit einer neuen Verpflegungs-Option. Denn ab sofort kommen Feinschmecker
auch in den Genuss einer a-la-carte Halbpension. Dabei wahlen sie aus einer vielfaltigen
Speisekarte vier Gange flexibel aus und stellen sich so ein ganz individuelles Menl zusammen.
Die Karte variiert regelmafig und umfasst neben saisonalen und tagesaktuellen Kreationen
auch immer zeitlose italienische Klassiker wie Cacio e Pepe und Carbonara. Gespeist wird im
Restaurant Al Tramonto, wo unter der Leitung des aufstrebenden Kiuchenchefs Francesco Pavan
hochwertige regionale und mit Bedacht ausgewahlte Produkte auf den Teller kommen. Das
Restaurant liegt in der obersten Etage des luxuriosen Spa Hideaways und beeindruckt mit einem
180-Grad-Blick auf Italiens groBten See - besonders bei Sonnenuntergang ein Erlebnis fir alle
Sinne. Die Ubernachtungspreise beginnen bei 610 Euro fiir zwei Personen in einer Junior Suite

inklusive der a-la-carte Halbpension. Weitere Informationen unter www.capeofsenses.com/de.

Francesco Pavan’s Kiiche ist eine Hommage an die kulinarischen Wurzeln und lange
Kochtradition Italiens. GroBen Wert legt er auf respektvolles und nachhaltiges Wirtschaften,
was sich unter anderem in den uberwiegend biologischen und lokal angebauten Lebensmitteln,
recycelbaren Verpackungen und Mehrweg-Leergut zeigt. Im hoteleigenen Krauter- und
Gemusegarten baut das Kiichenteam zudem viele frische Produkte an, die sich kunstvoll und
kreativ in Szene gesetzt auf dem Teller wiederfinden. Im zweiten Restaurant des Funf-Sterne-
Hotels, der Osteria La Pergola mit Panorama-Terrasse, stehen traditionelle italienische

Gerichte auf der Karte, deren regionale Besonderheiten Pavan und sein Team gezielt in den

Vordergrund stellen.



http://www.capeofsenses.com/de

Cape of Senses

Mit unvergesslichen Aussichten auf den 200 Meter tiefer liegenden Gardasee befindet sich umgeben von
10.000 Quadratmetern Garten das elegante Fiinf-Sterne-Adults-Only-Hotel Cape of Senses in Torri del
Benaco. Das exklusive Hideaway mit nur 55 Suiten verfiigt iiber eine Bar, ein a la carte Restaurant, eine
Osteria sowie ein Spa mit sieben Behandlungsraumen und weitlaufiger Saunalandschaft. Im weitlaufigen
Garten laden Ruhebereiche mit Sonnenliegen, ein 25-Meter-Sportpool und eine Yogaplattform zum
Entspannen und Bewegen ein. Um mit der Umgebung zu verschmelzen, erstreckt sich das Luxushotel
uber drei Etagen; groBe Fensterfronten im Eingangs- und Barbereich holen die Natur nach innen. Alte
Olivenbaume und eine uppige mediterrane Vegetation verteilen sich uber das gesamte Grundstiick. Das
Cape of Senses liegt am Ostufer des Gardasees, nahe dem bezaubernden Ort Torri del Benaco und ist
nur eine halbe Autostunde von Verona entfernt.
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